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Weinbaufax
herausgegeben am LWG Rebschutzdienst
Franken Donnerstag, 22. Juni 2023 Weinbauring Franken e.V.

Allgemeine Situation

Gewitter und Regen kénnen heute vom spaten Nachmittag bis morgen friih noch auftreten. Stellenweise
kénnen diese auch Unwetterpotential erreichen. Am Freitag wird es um ca. 10° abkuhlen und die
Schwile verschwindet. Fir das Wochenende werden angenehm sommerliche Temperaturen ohne Nie-
derschlag vorhergesagt.

Die Reben und jungen Beeren wachsen kraftig.

Der Spritzabstand zur vorhergehenden Behandlung sollte wegen des kraftigen Rebenwachstums und
der idealen Witterung fir die Schadpilze max. 8 bis 10 Tage betragen.

Oidium

Die Befallsstellen in unserer unbehandelten Beobachtungsflache breiten sich wegen der idealen Witte-
rung fur Echten Mehltau zunehmend aus. Auch die Meldungen in Vitimonitoring nehmen zu. Jetzt in der
kritischen Mehltauphase sollten die Anlagen unbedingt gesund erhalten werden. Dehnen Sie daher ihren
Spritzabstand nicht zu sehr aus und achten Sie auf optimale Applikation durch z.B. Wechseln der Spritz-
gasse, Andern der Fahrtrichtung in den Spritzgassen, bzw. in Problemféllen ein Befahren jeder Gasse.
Beobachten Sie ihre Anlagen in den kommenden Wochen sehr genau auf Befallsstellen an Blattern und
jungen Trauben, damit schnell reagiert werden kann.

Im Mehltaufenster ist bei jeder Behandlung eine andere Wirkstoffgruppe (Kennbuchstabe) einzusetzen.
Empfohlene Praparate sind

Praparat Wirkstoff- kg bzw. |/ Praparat Wirkstoff- kg bzw. |/

gruppe 10.000m? LWF gruppe 10.000m? LWF
Belanty G 1,0 Dynali R/IG 0,44
Vivando K 0,18 Prosper Tec H 0,73
Kusabi K 0,17

Collis sollte nicht eingesetzt werden, da einer der Wirkstoffe der gleichen Wirkstoffgruppe entspricht, wie
das zur abgehenden Blite empfohlene Praparat Sercadis. Beim Einsatz von Prosper Tec beachten Sie
den verkurzten Spritzabstand zur néchsten Behandlung.

Peronospora:
Die Niederschlage haben an bestehenden Olflecken Sporulationen und bei heftigeren und mehrfachen

Niederschlagsereignissen auch Primarinfektionen ermdglicht, wenn ungeschitztes Rebengewebe ge-
troffen wurde. Deshalb sollte der ungeschutzte Zuwachs sollte einen Fungizidschutz erhalten.

In Anlagen ohne Olflecke reichen Kontaktmittel plus ein Phosphonat aus

z.B. Delan WG 0,44 kg/10.000m? LWF oder Folpan 80 WDG 0,89 kg/10.000m? LWF oder Folpan 500
SC 1,33 1/10.000m? LWF

plus Veriphos 2,22 1/10.000 m? LWF oder Phosfik bzw. Foshield 2,22 1/10.000 m? LWF.

In Anlagen mit bereits vorhandenen Olflecken kénnen auch Mittel mit kurativen oder tiefenwirksamen
Wirkstoffen angewendet werden.

Beachten Sie unbedingt die Gebrauchsanleitungen der eingesetzten Praparate zu Aufwandmengen, Auflagen und Anwendungsbestimmungen! Unsere Hinweise werden mit
groBter Sorgfalt erstellt! Dennoch kénnen wir keine Gewahr ibernehmen, da sich Schreibfehler immer wieder mal einschleichen kdnnen.
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Praparat Wirkstoff- kg bzw. I/ Praparat Wirkstoff- kg bzw. I/
gruppe 10.000m? LWF gruppe 10.000m? LWF
Ampexio C.E 0,30 Enervin F S je 1,33
Mildicut F 2,22 Orvego S,C 0,89
Sanvino F 0,83 Videryo F 1,39
Zorvec T 0,38 Zorvec Zelavin T 0,18
Vinabel Flovine 0,89

Krausel/Pockenmilbenmilben
In Anlagen die Befall zeigen bzw. zeigten sollte nochmals die (Zusatz)-Wirkung von Netzschwefel zur
Einddmmung genutzt werden, z.B.
Microthiol WG

NS Stulln

Kumulus WG oder Thiovit Jet

3,31 kg/10.000 m? LWF,
3,13 kg/10.000 m2LWF oder
2,0 kg/10.000 m? LWF.

Traubenwickler
Heuwlrmer sind jetzt zu sehen. Der Befall ist aber sehr gering. Mit dem Beginn des Fluges der zweiten
Generation wird in ca. 14 Tagen gerechnet.

Chlorose

Chlorotische Erscheinungen sind in manchen Weinbergen feststellbar. Die Trockenheit ist ein zusatzli-
cher Verstarker. Erst nach der Blite dirfen Eisenpraparate wieder eingesetzt werden. Beachten Sie die
Gebrauchsanleitung der Praparate (z.B. Mischbarkeit, Sortenempfindlichkeiten) genau. Praparate z.B.
Fertrilon 13, Folicin DP, Lebosol Hepta Eisen, Green on Rebe;

Vorbeugung Stielldhme

Zur Vorbeugung gegen die in der Reifezeit auftretende Stielldhme kann bei den zukinftigen Behandlun-
gen der Spritzbrihe ein magnesiumhaltiges Praparat zugesetzt werden, z.B. Bittersalz 3 kg je 100l
Spritzbrihe. Eisendlinger und Bittersalz nicht mischen!

Entblatterung kurz nach der Bliite

Die Uberaus langen Gescheine und das ideale Blutewetter lassen auf eine hohe Anzahl befruchteter
Beeren schlielien. Um die Kompaktheit der Trauben zu verringern und in geringen Umfang auch eine
Ertragsverringerung zu erhalten ist eine Entblatterung sofort nach der Blite ratsam. Die Entblatterung
auf der am Nachmittag sonnenabgewandten Seite (Ostseite) durchfiihren. Bei Entblatterung der West-
seite konnen spater an den Trauben Uberhitzungsschéden auftreten, wenn sie an in den heil3esten
Stunden des Tages von der Sonne beschienen werden.

Um das Wachstum der Beeren nicht zusatzlich zu unterstitzen, sollte der Verbrauchsort Triebspitze
mdglichst lange belassen werden. Den Laubschnitt so lange wie mdglich hinausschieben.

Zeilenbreite [m] 2,4 2,0 1,8 1,6
Spritzbandhéhe [m] | LWF/ha

1,2 10.000 12.000 13.333 15.000
1,5 12.500 15.000 16.666 18.750

Beachten Sie unbedingt die Gebrauchsanleitungen der eingesetzten Praparate zu Aufwandmengen, Auflagen und Anwendungsbestimmungen! Unsere Hinweise werden mit
groBter Sorgfalt erstellt! Dennoch kénnen wir keine Gewahr ibernehmen, da sich Schreibfehler immer wieder mal einschleichen kdnnen.
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Termine:

Die LWG informiert:

Antragstellung BaySL nur noch bis zum 30. Juni 2023 moglich!
Informationen im Dokument im Anhang.

Sensorisches Profil fiir Silvaner

Muschelkalk — Buntsandstein — Keuper

Um den frankischen Silvaner weiter voranzubringen, mdchten wir ein klares sensorisches Profil fur die franki-
schen Silvaner aus den drei verschiedenen Terroirs herausarbeiten.

Um die frankischen Silvaner flr das Projekt charakterisieren zu kénnen, bendtigen wir ihre Unterstitzung!
Wir wiirden uns freuen, wenn Sie das Projekt mit lhren Lagen-Silvanern unterstiitzen und uns ihre Weine da-
fur zur Verfligung stellen, damit wir gemeinsam den frankischen Silvaner voranbringen und in der Kommuni-
kation starken!

Probenanlieferung bis Freitag, 30. Juni 2023

Wir freuen uns auf Ihre Unterstitzung!
Team Oenologie der LWG

Fiir Riickfragen zur Verkostung: oenologie@Iwgq.bayern.de
Genaue Informationen finden Sie im Anhang!

Erinnerung ,.Best of Gold“

Annahmeschluss: Montag, 26. Juni 2023

Zur Teilnahme sind alle interessierten Weinbaubetriebe Bayerns, welche Frankenwein produzieren, be-
rechtigt.

Informationen im Dokument im Anhang.

Wettbewerb ,,Aufgebliiht*
Termin: bis zum 30. Juli 2023
Die Projekte sind einzureichen beim Frankischen Weinbauverband e.V.

Informationen im Dokument im Anhang.

Beachten Sie unbedingt die Gebrauchsanleitungen der eingesetzten Praparate zu Aufwandmengen, Auflagen und Anwendungsbestimmungen! Unsere Hinweise werden mit
groBter Sorgfalt erstellt! Dennoch kénnen wir keine Gewahr ibernehmen, da sich Schreibfehler immer wieder mal einschleichen kdnnen.
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Die LWG informiert:

Die Antragsstellung im Bayerischen Sonderprogramm Landwirtschaft (BaySL)
ist nur noch bis zum 30. Juni 2023 moglich.

Gefordert werden Investitionen im Weinbau, die folgenden Zielen dienen:
e Vermeidung von Unwetter- und Insektenschaden

¢ Anpassung an den Klimawandel (Wasserbevorratung und Frostschutz)
o Erhalt der Steillagen (spezielle Gerate fir Steillagenweinbau)

e Reduzierung des Herbizideinsatzes

Folgende Investitionen sind forderfahig:
1. Wasserbevorratung
o Wasserbevorratungsbehalter einschl. Pumpen
o Erdfolienspeicher einschl. Pumpen
2. Frostpravention
¢ Mobile und stationare Heildluftgeblase: Dies sind mobile oder ortsfeste Frostschutz-
gerate, die mit einem Gas- oder Holzpelletbrenner und einer Turbine ausgestattet sind.
¢ Anlagen zur Frostschutzberegnung, wie Leitungssysteme auf dem Feld inklusive
Querleitung ,Verbindungsstlicke sowie Leitungen in den Reihen, Kreis- bzw.
Vollflachenregner, Reihenregner, Druckminderer, Pumpen, Filter, Magnet- und
Kugelhahnventile sowie sonstige zum Gebrauch notwendige Technik.
¢ Neu: Elektrische Heizdrahte zum direkten Schutz der Triebe
3. Steillagenbewirtschaftung
Maschinen und Gerate speziell fir den Einsatz in Steillagen- und Terrassenlagen, wie
z.B. Quadtrac-Weinbergschlepper, handgefihrte und Aufsitzraupen inkl. hydraulisch
angetriebener Anbaugerate, Seilwinden inkl. Antrieb und Seil, Seilzugtransportschlitten,
Sitzpflug etc., Steillagenmechanisierungssystem, Raupenmechanisierungssystem,
Steillagenvollernter, Einschienenbahnen (komplettes System), Schragaufzug mit
Seilwindenantrieb, Schienensystem fur RMS-Bewirtschaftung, Ferngesteuerte
Geratetrager,
oder Festinstallierte Versorgungseinrichtungen fur die Ausbringung von Pflanzenschutz-
mitteln im Schlauchspritzverfahren
4. Beikrautregulierung
Gerate zur chemiefreien Beikrautregulierung, wie z.B. Rollhacken, Fingerhacken,
Krimler, Zinkenkreisel, Reihenputzer, Reihenfrase, Stockrdumer, Fadengerate oder
Scheibenegge

Das Antragsformular und detaillierte Informationen zum Férderprogramm finden Sie z.B. im
»Merkblatt zum Bayerischen Sonderprogramm Landwirtschaft (BaySL)“ im Férderwegweiser des
StMELF

http://www.stmelf.bayern.de/agrarpolitik/foerderung/021130/index.php

Bei Fragen zur Antragsstellung wenden Sie sich an einen Forderberater der LWG:

Burkard Graber (burkard.graber@lwg.bayern.de, 0931/9801 3563)
Dr. Matthias Mend (matthias.mend@lwg.bayern.de, 0931/9801 3553)
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l“"‘ 3 Bayerische Landesanstalt far
Weinbau und Gartenbau

Sensorisches Profil fur Silvaner
Muschelkalk — Buntsandstein — Keuper

Um den frankischen Silvaner weiter voranzubringen, méchten wir ein klares sen-
sorisches Profil fir die frankischen Silvaner aus den drei verschiedenen Terroirs
herausarbeiten. Dies soll zusammen mit einer Hochschule fur Getranketechnolo-
gie und Sensorik im Rahmen einer Bachelorarbeit stattfinden.

Um die frankischen Silvaner fiir das Projekt charakterisieren zu kénnen, bendtigen
wir ihre Unterstutzung! Fur eine erste Verkostung bendtigen wir jeweils drei Fla-
schen von einem ihrer klassischen Lagen-Silvaner. Von der Kategorie her, méch-
ten wir Lagenwein verwenden, die oenologisch so ausgebaut wurden, dass es
klassische Vertreter ihrer Region sind (ohne erkennbaren Holzeinfluss, keine Ver-
schnitte usw.). Der Jahrgang ist beschrankt auf 2021!

Fur die erste Verkostung bendtigen wir 30 — 45 verschiedene Weine aus jedem
Terroir-Bereich. Die Verkostung wird dann im jeweiligen Bereich, zusammen mit
Experten, aber v.a. auch mit erfahrenen Winzern aus diesem Bereich stattfinden
(Einladung erfolgt separat in Kurze). Bei dieser Verkostung werden durch einen
einfachen Test, welcher Ahnlichkeiten feststellt, jeweils 3 — 4 Weine aus jeder der
drei Regionen ausgewahlt, die dann flir die deskriptive Analyse verwendet wer-
den. Von diesen insgesamt 9 — 12 ausgewahlten Weinen bendtigen wir spater

12 — 18 Flaschen flr die finalen Verkostungen.

Wir wirden uns freuen, wenn Sie das Projekt mit Ihren Lagen-Silvanern unterstt-
zen und uns ihre Weine dafir zur Verfiigung stellen wiirden, dass wir gemeinsam
den frankischen Silvaner voranbringen und in der Kommunikation starken!

Jeweils drei Flaschen pro Wein kdnnen Sie bis zum Freitaqg, 30. Juni 2023 an
folgenden Stellen (zu den jeweiligen Offnungszeiten) abgeben:

- LWG, Arbeitsbereich Oenologie, Veitshéchheim

- Kellerwirtschaftliche Fachberatung, Bezirk Unterfranken, Wirzburg

- Frankischer Weinbauverband/Gebietsweinwerbung, Wirzburg

- Weinprufstelle, Regierung von Unterfranken, Wirzburg

- Klein Kellereiartikel, Kitzingen und Volkach

- Weinanalytik Jordan, Eibelstadt

- Phillip Hench, Hauptstr. 10-12, Birgstadt

oder uns per Post/Paketdienst zukommen lassen: LWG Veitshbchheim
IWO03, Oenologie
An der Steige 15
97209 Veitshéchheim
Wir freuen uns auf Ihre Unterstitzung!
Team Oenologie der LWG
Fir Riickfragen zur Verkostung: oenologie@Iwq.bayern.de
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A 20. Best of Gold 2023

FRANKEN

SILVANER HEIMAT SEIT 1659

Erinnerung , Best of Gold”
Annahmeschluss: Montag, 26. Juni 2023

~Best of Gold - Die zehn besten Weine aus der Silvaner Heimat*”

1. Zulassung

Zur Teilnahme sind alle interessierten Weinbaubetriebe Bayerns, welche Frankenwein
produzieren, berechtigt.

Zugelassen sind Frankenweine:
» Goldmedaillen préamierte Weine der Frankischen Weinpramierung
» Uber eine Zulassungsverkostung im Rahmen der frénkischen Weinprdmierung. Die
Weine mussen erfolgreich die amtliche Qualitdtsweinprifung der Regierung von
Unterfranken durchlaufen haben.

2. Welche Weine werden bewertet?
Weine in nachfolgenden vier Kategorien.

(wir vergeben 2 Preise)

Rotweine, trocken
(,Frankisch Trocken” max. 5 g/l Restzucker)
a) Burgundersorten wie Schwarzriesling, Frih- und Spétburgunder

b} Cuvée rot und restliche Rotweinsorten

Weil3weine, trocken
AusschlieBlich aktueller Jahrgang, max. 12,5 % Vol. vorhandener Alkohol
Bezeichnung ,Spétlese” unzuldssig
trocken {(max. 9,0 g/l Restzucker, Sdure g/l + 2)
a) Griner Silvaner

b} Alle weiteren Rebsorten
(ohne Aromasorten wie z.B. Muskateller, Mario Muskat, Sauvignon Blang,
Traminer, Scheurebe etc.)

Gekietsweinwerkung %
Framkenwein-Frankenland GmbH Fz
He _esl 12|
Fozlfacn 5757 |0
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Weil3weine, trocken
Uber 12,5 % Vol. vorhandener Alkohal, Bezeichnung ,Kabinett” unzuldssig
a)
“Frankisch trocken”, max. 5 g/l Restzucker
kein Barriqueausbau, kein wahrnehmbarer Holzeindruck

b}
(Burgunder, Blauer Silvaner, Chardonnay etc.; keine Frucht- bzw. Aromasorten)
JFrankisch trocken” max. 5 g/l Restzucker
Kein Barriqueausbau, kein wahrnehmbarer Holzeindruck

c}
(MUller-Thurgau, Riesling, Rieslaner etc.)
Trocken (max. 9,0 g/l Restzucker, S8ure g/l + 2)
kein Barriqueaushau, kein wahrnehmbarer Holzeindruck

o)
(Scheurebe, Traminer, Muskateller, Sauvignen Blanc etc.)
Trocken (max. 9,0 g/l Restzucker, S8ure g/l + 2)
ohne und mit Holz

e}
(Cuvées mit/ochne Holz, WeilBweine aus dem Barrique oder mit wahrnehmbarer
Holzauspragung, keine Aromasorten)
Trocken (max. 9,0 g/l Restzucker, Sdure g/l + 2)

WeiBweine Edelsi3
{Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein)

Zugelassen sind sowohl 0,375 -, 0,500- und 0,750-Liter-Bocksbeutel, Burgunder-, Bordeaux-
und Schlegelflaschen als auch 1,5 Liter Magnumflaschen. In der Kategorie IV sind zusdtzlich
0,250-Liter-Flaschen zugelassen.

3. Auszeichnungen
Mindestanzahl fir die Vergabe eines Preises sind 15 Weine pro Kategorie.
10 Siegerweine werden auf folgende Kategorien verteilt:

o Kategorie | » ROT » 2 Siegerweine
o Kategorie |l » WEISS & FEIN » 2 Siegerweine
o Kategorie lll » WEISS & STRUKTUR » 5 Siegerweine
o Kategorie IV » WEISS & EDEL > 1 Siegerwein

Gekietsweinwerkung %
Framkenwein-Frankenland GmbH Fz
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4. Welche Mindestmengen miissen vorhanden sein?

Zumn Zeitpunkt der Preisverleihung im Juli 2023 mussen Sie uns mindestens liefern kdnnen:
e Kategorie |, II, Il 150 Flaschen
o Kategorie IV 60 Flaschen

5. Welche Gebiihren sind zu entrichten?
e 50,00 Euro» direkter Weg
(Anstellung fir den bereits bei der Frankischen Weinprmierung mit der
Goldmedaille pramierten Wein)
e 100,00 Euro» indirekter Weg
(Zulassungsverkostung im Rahmen der Frénkischen Weinprdmierung)
Preise zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

6. Wann und wie erfolgt die Anmeldung (Einsendeschluss)?
Einsendeschluss ist Montag, 26. Juni 2023
im Haus des Frankenweinsg, HertzstralRe 12, 97076 Wlrzburg.

Bitte fiillen Sie die Weine online aus! www.weinmeldung.de

Die Eingabe lhrer Weine kann erst ab dem 086. Juni 2023 erfolgen!

Wichtig: Bei der Eingabe unbedingt auf korrekte Eingabe achten. Hat der Wein eine
Goldmedaille, dann die Eingabe unter “Best of Gold 2023" vornehmen. Hat der Wein keine
Goldmedaille, dann diesen bitte unbedingt in die “Vorverkostung BoG 2023" eingeben!

Bitte liefern Sie |hre Weine zu uns in die HertzstralBe 12, 97076 Wirzburg.
Die Offnungszeiten sind von Montag bis Donnerstag ven 07.30 - 16.00 Uhr
und Freitag von 07.30 - 13.00 Uhr.

Je angesteliter Probe sind:
e 3 Flaschen 0,750 Ltr. fur jede goldmedaillenprémierte Anstellung
e 4 Flaschen 0,750 Ltr. fUr jede nicht pramierte Anstellung
e 5 Flaschen 0,375 Ltr. (prémiert oder nicht prédmiert)
e 5 Flaschen 0,500 Ltr. (pradmiert oder nicht pramiert)
e 8 Flaschen 0,250 Ltr. {(préamiert oder nicht prémiert)
Achtung: Bei Korkweinen ist flr jede Anstellung eine (1) Flasche mehr anzuliefern!

7. Endverkostung ist am Montag, 10. Juli 2023, Schlosshotel Steinburg, Wiirzburg. Die
Preisverleihung wird am gleichen Tag durchgefiihrt.

Zurn konkreten Ablauf der Preisverleihung werden wir alle teilnehmenden Betriebe noch
umfassend informieren. Die zehn Siegerweine werden durch anerkannte Persdnlichkeiten
vor Presse und Offentlichkeit geshrt.

Schon heute freuen wir uns auf lhre Weine und winschen lhnen viel Erfolg, wenn es heil3t:
LBest of Gold 2023" — die besten Weine aus der Silvaner Heimat.

Gekietsweinwerkung %
Framkenwein-Frankenland GmbH Fz
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Bitte beachten Sie den Einsendeschlusstermin, Montag, 26. Juni 2023!
Bei Anlieferung der Weine diese bitte mit ,BoG” kennzeichnen, DANKE.

Benbtigen Sie weitere Informationen? Dann wenden Sie sich bitte an Herrn Bernd Kiffner,
Haus des Frankenweins, Hertzstrale 12, 97076 Wirzburg

E-Mail: bernd. kueffner@haus-des-frankenweins.de

Telefon: 0931 32011-17

Telefax: 0931 39011-55

Gekietsweinwerkung

Framkenwein-Frankenland GmbH
He _esl 12|
Foztfan-

b arg
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Erinnerung Wettbewerb ,, Aufgebliiht”
Aufgebliiht

Unser Projekt fiir eine griine und artenreiche Silvaner Heimat

Ein Konzept zur Weiterentwicklung der Aktion ,Baum fiir Frankens Weinberges” des
Arbeitskreises ,Franken — Wein.Schoner.Land” des Frankischen Weinbauverbandes e.V.

Mit dem Jahr 2000 ist auf Anregung des Arbeitskreises Franken - Wein.Schéner.Land” des
Frankischen Weinbauverbandes e.V. die Aktion ,Baum fiir Frankens Weinberge” gestartet.
Seit 20 Jahren wurden durch diese Aktion mit Unterstiitzung der 6rtlichen Weinbauvereine
Uber 2.000 Baume neu in die Weinkulturlandschaft gepflanzt. Geplant und durchgefihrt
wurde diese Aktion vom Amt fur landlichen Entwicklung Unterfranken (ALE) in
Zusammenarbeit mit dem Frankischen Weinbauverband e.V., dem Bayerischen
Raiffeisenverband e.V. als Sponsor der Baume und der Bayerischen Landesanstalt fiir Weinbau
und Gartenbau (LWG) als fachliche Einrichtung fir den Obstbau. Nachdem bis zum Jahr 2015
jahrlich ein anderer Baum gepflanzt wurde, beschloss der Arbeitskreis zur Forderung und
Inwertsetzung der Frankischen Zwetschge als das Symbol des Frankischen Streuobstanbaus
nur noch Zwetschgenbdaume zu pflanzen. Komplementar wurde ebenfalls auf Anregung des
Arbeitskreises die LWG mit der Entwicklung, Herstellung und Kommunikation neuer,
innovativer Zwetschgenprodukte in einem gesonderten Projekt beauftragt. Damit sollte auch
gleichzeitig zum Wein eine komplementdre wie traditionelle Kultur mit verschiedenen
Erzeugnissen langfristig etabliert werden, vergleichbar der Marille in der Wachau, dem
Kirbiskerndl in der Steiermark oder dem Olivendl in Italien.

Neben der Forderung der biologischen Vielfalt in der Weinkulturlandschaft hat diese Aktion
durch ihre offentliche Wirkung eine nicht unerhebliche identitatsstiftende Wirkung in die
ortlichen Weinbauvereine hinein.

Neuausrichtung

Der dramatische Verlust an Artenvielfalt wie die damit verbundene o6ffentliche Diskussion
macht es dringend erforderlich die Aktion Baum fiir Frankens Weinberge neu auszurichten
und hinsichtlich dieser Thematik fachlich wie inhaltlich weiter zu entwickeln. Darliber hinaus
profitieren der Frankische Weinbau und die Besucher von deutlich sichtbaren MaRnahmen
zur Forderung der Artenvielfalt in der frankischen Weinbauregion. Im Rahmen der
Biodiversitatsstrategie flr den Frankischen Weinbau sollen daher auch fiir die Besucher der
Frankischen Weinbauregion deutlich sichtbare Elemente zu Férderung der Artenvielfalt
etabliert werden.



Das neue Konzept sieht folgenden fachlichen wie kommunikativen Ansatz vor:

e Auf offentlichen oder privaten Flachen, die an Weinberge angrenzen oder sich
innerhalb der Weinkulturlandschaft befinden, ist beabsichtigt, bereits vorhandene
oder neue biodiversitatsfordernde Strukturen bzw. Habitate zu reaktivieren oder neu
zu schaffen und diese langfristig zu etablieren.

e Anderseits sollen diese Fliachen auch der Information und Umweltbildung der
Gaste/Besucher/Wanderer dienen, um diesen wieder einen unmittelbaren Kontakt
dieser zum Lebensraum Weinberg erméglichen.

Fiir die Umsetzung werden die ortlichen Weinbauvereine oder auch andere ehrenamtliche
Organisationen im Bereich des Tourismus, der Kultur und des Naturschutzes aufgerufen sich
wie bisher bei der Aktion ,Baum fir Frankens Weinberge” zu engagieren. Fachliche
Unterstlitzung und Beratung erhalten sie dabei durch die Wildlebensraumberatung der
Bayerischen Landesanstalt flir Weinbau und Gartenbau (LWG). Gegebenenfalls konnen diese
Projekte auch durch das Programm ,FlurNatur’ des Amts fir Landliche Entwicklung
Unterfranken (ALE- Unterfranken) finanziell unterstiitzt werden.

Der Frankische Weinbauverband e.V. wird in Zusammenarbeit mit dem Arbeitskreis ,Franken
— Wein.Schoner.Land” die MaBnahmen im Rahmen eines Wettbewerbs jahrlich bewerten,
auszeichnen, und o6ffentlichkeitswirksam kommunizieren.

Die Bewertung der eingereichten Projekte erfolgt durch:

e Den Frankischen Weinbauverband e.V. / AK Franken- Wein.Schéner.Land

e Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau, Veitshochheim; Institut fir
Weinbau und Oenologie

e Amt fiir Landliche Entwicklung Unterfranken

e Bund Naturschutz / Landesverband fir Vogelschutz

Die Auszeichnung erfolgt durch:

e Sponsoring, z.B. eines Insektenhotel; eines Lebensbaums, einer Baumpflanzung
o Offentlichkeitsarbeit
e Kommunikation bei Franken — Wein.Schéner.Land

Die Projekte sind einzureichen beim Frankischen Weinbauverband e.V.:

E-Mail: Bernd Kuffner | Franken - Silvaner Heimat seit 1659 Bernd.Kueffner@haus-des-
frankenweins.de

Termin: bis zum 30 Juli 2022
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Kontaktadressen Beratung und Unterstiitzung:
Frankischer Weinbauverband e.V.

Bernd Kiffner | Franken - Silvaner Heimat seit 1659 Bernd.Kueffner@haus-des-
frankenweins.de

Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau Veitshochheim

Wende, Beate, Dr. (LWG) Beate.Wende@Iwg.bayern.de

Amt fiir Landliche Entwicklung Unterfranken

Felix Lang felix.lang@ale-ufr.bayern.de
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